{» Tous les ingrédients sont disponibles & la boutique !

Ingrédients :

® 10 g de poudre ¢ lever
® 120 g de yaourt
® 3oceufs
® 200 gde farine )
® 30 gde sucre perlé
® 110 g de sucre .
® 30 g de pépites de chocolat

® 100 g d’huile de tournesol
désodorisée

Préparation :

1. Dans un saladier, mélangez le yaourt, la farine, le sucre, la levure, I'huile et les
ceufs jusqu’'a obtenir une pate bien lisse.

2. Versez la préparation dans un moule beurré.

3. Saupoudrez le dessus avec le sucre chouquette et les pépites de chocolat.
Faites cuire au four & 180°C pendant 20 & 30 minutes, jusqu’'a ce que le gateau
soif bien doré.
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Astuce gourmande :

Pour une version encore plus moelleuse,
ajoutez 50 g de jus de pomme a la pate.

. L . Retrouvez nous sur :
7, rue des Mariniers doseepicerie@gmail.com

44390 Nort-sur-Erdre www.dose-epicerie.com o
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